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dern die heute wohl allgemein angenommene L e
Blanc-Elbssche. Bei Erorterung des Eisen-
nickelsuperoxydsammlers sind eine ganze Menge
Unrichtigkeiten zu bemingeln; es mag geniigen, nur
die Angabe richtig zu stellen, daf der Edisonsammler
relativ schwerer sei als sein Konkurrent. Auch die
leichtesten Bleisammler sind fiir gleiche Anzahl von
Wattstunden nicht leichter als der Edisonsammler,
der aber den grofen Vorzug betrichtlicher Lebens-
dauer vor den wenig haltbaren leichten Blei-
sammlern besitzt. Auch kann, wie immer wieder zu
betonen ist, von einer Konkurrenz beider Sammler
gar keine Rede sein, da der Eisennickelsuperoxyd-
sammler gerade auf solchen Gebieten von Nutzen
zu werden verspricht, deren erfolgreicle Beherr-
schung dem Bleisammler durch seine Natur versagt
ist. Diese Ausstdnde sind nicht von solchem Belang,
dal} dadurch der Wert des Buches erheblich beriihrt
wire. Es sei vielmehr bestens empfohlen, denn
mancher, der gich iiber galvanische Elemente be-
lehren will, wird es mit Vorteil gebrauchen.
F. Foerster. [BB. 212/1908.]

Uber die Oxydation des Stickstoffs im gekiihlten

Hochspannungshogen bei Niederdruck. Von Dr.

Ing. Adolf Konig 76 S. mit 8 Abbild.

Halle, Wilhelm Knapp, 1908. M 3,—
Die von F. Haber und A. Konig in der Zeit-
schrift fiir Elektrochemie mitgeteilten interessanten
Ergebnisse, daB der unter vermindertem Druck in
Stickstoff-Sauerstoffgemischen brennende Hoch-
spannungsbogen zu sehr hohen Stickoxydkonzen-
trationen fiihrt, und deren Entstehung hier wahr-
scheinlich kein lediglich thermisches, sondern ein im
wesentlichen elektrisches Phinomen ist, werden in
der vorliegenden Schrift eingehend dargelegt. Eine
bis gegen Ende des Jahres 1907 reichende, ziemlich
vollstindige Ubersicht iiber die Literatur der be-
handelten Frage leitet den experimentellen Teil der
Schrift ein. F. Foerster. [BB. 208/08.]

Aus anderen Vereinen und Versamm-
lungen.
Bund deutscher Nahrungsmittelfabrikanten und
-héindler.
Tagung zu Berlin am 26./3. 1909.

Der Vors. Dr. Kayser begrufite die an-
wesenden Vertreter der Handelskammern und son-
stigen Behorden, vor allem aber die Vertreter
der Wissenschaft. Es sind anwesend die Proff.
Blumenthal, Fresenius, Lehmann,
Rothenbach, Witt; den Verein deutscher
Chemiker vertritt Dr. Lohm ann, den Berliner
Bezirksverein Dr. Bein, den Verein zur Wah-
rung der Interessen der chemischen Industrie Dir.
Wenzel Gegenstand der Tagesordnung bilden
in 2. Lesung die Beschliisse beziiglich Essig
vom 6./10. 19081). Zu Beginn der Verhandlungen
gibt seitens des Verbandes Deutscher Essigfabri-
kanten Herr Buc k- Liibeck zu Protokoll, daB
dieser seine Antréige auf Ausschlull der Essigessenz
vom Speisemarkt zuriickziehe, mit der Begriindung,
daB die Frist fiir die notigen Vorberatungen zu kurz
gewesen wire, und die ganze Angelegenheit durch

1) Diese Z. 21, 2394 (1908).

das von der Unterkommission des Reichstages be-
antragte vollige Verbot der Essenz auf gesetzgebe-
rischem Wege erledigt werden diirfte. Dennoch
werden aus der Versammlung heraus die Antrige
zur Diskussion gestellt. Die Schidigung der
Giirungsessigfabrikanten wiirde nach Ansicht der
ersten Redner nicht so sehr durch die Essenz, die
sie selbst zur Verbesserung ihres eigenen Produkts
verwendeten, herbeigefiihrt, als durch ihre Ab-
hingigkeit von der Spirituszentrale. Im Verlauf der
Debatte setzt W it t auseinander, wie erfreulich es
gewesen, als das Nahrungsmittelbuch erschien;
wenn es auf seiner Hohe bleiben wolle, miiliten
geschiftliche Erwiigungen fern bleiben. Was Essig
ist, sagt der Sprachgebrauch und die Wissenschaft,
némlich verd. Essigsiure, woher diese stammt, ist
gleich. Es hat keinen Sinn Bestimmungen zu
treffen, an die sich doch niemand halten wiirde.
Die gegen die Essenz erhobenen Vorwiirfe sind
wissenschaftlich unhaltbar. Schwefeldioxyd ist
nur in Spuren vorhanden, HCI, H;SO, in solchen
Mengen, daB bei Verdiinnung mit Leitungswasser
diese in die Ca-Salze iibergefithrt werden, von denen
im Wasser selbst grofere Mengen als die so ent-
standenen enthalten sind. Wie, wenn man den
Spiel umkehrte? Zur Erzeugung von Garungs-
essig mul man dem Alkohol den fiir die Bakterien
unentbehrlichen Nilrboden zufiigen, den selbst-
verstindlich auch Filtration nicht entfernen kann.
Man kénnte mit Recht verlangen, dafl aller im
Handel befindliche Essig keimfrei wire. Wenn man
heute die Essigessenz totschligt, kann schon morgen
ein neuer Konkurrent, der die vorgeworfenen Fehler
vermeidet, entstehen. Den Fortschritt aufhalten
wollen, ist ein Versuch, den ungestraft niemand
unternimmt. Dir. W e n z e | fiihrte aus, zur Durch-
fiihrung eines Verbotes miiite vor allem eine Unter-
scheidungsmoglichkeit gegeben sein. Auch stelit
der ev. erzielte Gewinn in keinem Verhiltnis zu dem
verursachten Schaden. Aus der Verwertung der
Holzabfille zieht der Forstfiskus allein einen
Nutzen von 3 Mill. Mark jihrlich. Die notwendig
eintretende Verteuerung des Eisessigs wiirde die
Farbenindustrie schwer schiddigen und dadurch die
Farbenfabriken veranlassen, den Eisessig in ihren
auslindischen Betrieben herzustellen. Prof. Leh -
m a n n forderte vor allem die Gegenseite auf, ihren
Standpunkt zu prézisieren, damit man nicht mit
Windmiihlen kémpfe. Hierauf erklirte Prof.
Rothenbach, sich wegen der kurzfristigen Ein-
ladung zu der Sitzung in keine Diskussion ein-
lassen zu konnen. Lehmann wies darauf hin,
dall die Essenz-angeblich Giftstoffe enthalte. Hier
komme es darauf an wieviel. Er bespricht und rech-
net, insoweit iiberhaupt quantitative Angaben vor-
handen sind, die einzelnen ,,Gifte‘* durch. Als
herausgegriffenes Beispiel sei SO, erwdhnt, von dem
die hichsten Zahlen gefunden wurden. Menzel
hat einmal 130 mg SO, im Liter Essenz gefunden.
Nimmt man als Dosis 100 ccm Essig an, so macht
das 0,65 mg S0,; ein Liter Hofbriubier enthdlt
1,5—2,5 mg SO,.

Gesundheitsschidliche Wirkungen der Essenz
sind nicht vorhanden, mit den gesundheitsférdern-
den des Girungsessigs ist es aber nicht weit her.
Alkohol oxydierende Enzyme konnen wohl ent-
halten sein, nachgewiesen sind sie nicht, auf die
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Essigfabrik im Magen konnen wir aber verzichten.
Zugegeben, es seien stirkeverwandelnde oder
eiweilllosende Fermente vorhanden, so brauchen
wir auf diesem Wege solche Kostbarkeiten nicht
erst zu erwerben. Fre 8 e nius begriifit es freudig,
daB die Herren, die sich nicht an der Diskussion
beteiligen, wenigstens zu ihrer Information an-
wesend sind; sic werden in Zukunft nicht mehr
Behauptungen aufstellen kénnen, es sei denn, sie
widerlegten L e i m a nns Ausfithrungen. Es wer-
den hierauf die Festsetzungen vom 6./10. 1908
einstimmig angenommen (die Garungsessig-Fabri-
kanten hatten vorher den Saal verlassen) nur zu
der Bestimmung, ,,der Sduregehalt ist in Grammen
in 100 cem Produkt bei 15° festzustellen®, kommt
{olgender Zusatz: ,,Dieser BeschluB gilt nur fiir
Essig und Essigsprit bis zu 159; fiir h6here Stiirken
speziell fiir Essigessenz ist auch in Zukunft der
Gehalt in reinen Gewichtsprozenten anzugeben.®

Sitzung vom 27./3. 1909.

Die Tagesordnung umfafft Branntweine
und Spirituosen. Von dem zur 2. Lesung
vorliegenden Teil wird - der erste Satz, ,Die Ver-
wendung von Stirkezucker bei der Herstellung von
Likoren ist ohne Kennzeichnung zuldssig®, ein-
stimmig angenommen. Beziiglich des Satzes ,.eine
Deklaration des Alkoholgehalts ist weder cerforder-
lich, noch anzustreben*’, der den Niederschlag einer
in einer fritheren Sitzung gefaBten Resolution dar-
stellt, wird nach lingerer Debatte beschlossen, den-
gelben nicht ins Nahrungsmittelbuch aufzunehmen.
Der Antrag; .,Edelbranntweinverschnitte sollen
deklariert werden®, gibt Anlall zu eingehender Dis-
kussion, in welche auch der folgende Antrag ein-
bezogen wird: ,,Edelbranntwein, der neben diesem
noch Alkohol anderer Art enthilt, darf als Verschnitt
des betreffenden Fdelbranntweins bezeichnet wer-
den, wenn mindestens ein Zehntel des Alkohols aus
diesem Edelbranntwein stammt.** Man kam iiberein,
die Fragen der Deklaration des Verschnittes und der
Festsetzung einer Minimalgrenze fiir den aus Edel-
branntwein stammenden Alkohol getrennt abzu-
stimmen und diese fiir die einzelnen Edelbrannt-
weine zu spezifizieren. Einstimmig wurde sodann
beschlossen, Edelbranntweinverschnitte zu de-
klarieren, und mit allen gegen 2 Stimmen auch die
Festlegung einer Mindestgrenze. Als Grundlage [iir
die weiteren Verhandlungen werden von Dir.
Mittelberger ausgearbeitete Vorschlige be-
trachtet. Die Punkte 1 und 2 derselben auf Ge-
treidebranntwein und Kognak beziiglich entsprechen
der urspriinglichen Fassung des Nahrungsmittel-
buches resp. den Anforderungen des Weingeseizes.
Nach weiteren Erorterungen erhélt Punkt 3 folgende
Fassung: Kirschwasser (Kirschgeist), Zwetschgen-
wasser (Zwetschgengeist), Mirabellengeist bezeich-
nen solche Destillate, welche aus den Maischen der
benannten Friichte hergestellt sind. Eine Herab-
setzung des Alkoholgehalts mit Wasser ist gestattet.
Wenn den Maischen Zucker oder Alkohol oder dem
Destillate Alkohol zugesetzt worden ist, so diirfen
diese Produkte weder unter vorstehenden Bezeich-
nungen, noch mit dem Zusatz ,,rein‘ oder ,echt®,
sondern nur mit der Bezeichnung ,,Verschnitt®
(z. B. Kirschwasserverschnitt) in den Handel ge-
bracht werden, Als Punkt 4 wird bestimmt: Heidel-

beergeist, Brombeergeist, Pfirsichgeist, Enzian-
branntwein u. dgl. sind Destillate, bei welchen
wegen des geringen Zuckergehaltes der genannten
Friichte bzw. Wurzeln ein Zusatz von Sprit oder von
Zueker vor der Destillation gestattet ist. Diesen
Erzeugnissen diirfen jedoch #therische Ole oder
Essenzen nicht zugesetzt werden. Eine Herabset-
zung des Alkoholgehalts durch Wasser ist gestattet.
Ein auf Franzbranntwein gerichteter Antrag wird
abgelelnt und gleichzeitig festgestellt, dall Franz-
branntwein nicht ins Nahrungsmittelbuch gehért.
Die Vorschlage Mittelbergers, Rum und
Arak betreffend, werden abgelehnt; im Anschlufl
hieran verliest Dr. K a y s e r noch nicht zur Ver-
6ffentlichung bestimmte diesbeziigliche Erhebungen,
die die Konsulate iiber Weisung des Reichskanzlers
unternommen haben. Die Definitionen fir Rum
und Arak bleiben einstweilen unveréindert. Es wird
bestimmt, dall Arak- und Rumverschnitte in Zu-
kunft zu deklarieren sind, und daB ein Zehntel des
Gesamtalkohols aus dem Ausgangsmaterial stam-
men muB. Eine Mindestgrenze fiir den Gesamt-
alkoholgehalt wurde nicht bestimmt. Bei den Ver-
handlungen tiber Kunstprodukte wurde ein Antrag:
,,Branntwein, der nicht mehr den Anforderungen
des Kognakverschnittes entspricht, darf nicht unter
einer Bezeichnung, welche in irgend einer Ver-
bindung das Wort Kognak enthili, in den Verkehr
gesetzt werden®, zum BeschluB erhoben. Rum-
oder Arakverschnitt wird durch diese Bestimmung
nicht beriihrt. Die Bestimmungen iiber Whisky,
Genever, Gin, Tresterbranntwein, Hefenbrannt-
wein werden unveridndert belassen, nur noch eine
analoge Bestimmung iiber Obsttresterbranntweine
hinzugefiigt. In der Debatte, welche der Annahme
des Satzes: ,,Neben Punsch und Glithwein sind auch
Grogextrakte zu beriicksichtigen, fiir diese Ware
soll, insofern sie nicht weinhaltig ist, die Ver-
wendung von Stirkesirup gestattet sein‘‘, voraus-
geht, wird der Wunsch ausgesprochen, der Bund
moge Schritte tun, um die Streichung von Benzoe-
siure, Stirkesirup und Teerfarbstoffen aus dem
Verzeichnis der Stoffe, deren Verbot bei der Her-
stellung von weinihnlichen und weinhaltigen Ge-
trinken in Betracht kommt, zu bewirken. Zum
Schlusse wurde einstimmig eine Resolution gefal3t,
auf Streichurig des § 104 des neuen Branntwein-
steuerentwurfs, welcher die Deklaration des Alko-
holgehalts bezweckt, hinzuwirken. {K. 580.]

Verein deutscher Fabriken feuerfcster Produkte E, V.

Die Hauptversammlung fand am 2. und 3./3.
unter dem Vorsitze des Herrn Kommerzienrat E.
Henneberg- Freienwalde a. 0. statt.

Herr Prof. B. O sann - Klausthal behandelte
die ,, Ergebnisse von Versuchen behufs Feststellung
des Wdrmeleitungsvermogens feuerfester Ziegel in
Winderhitzern und Regeneratoren.* Die Versuche
lassen leider dic Aufstellung einer allgemein giiltigen
Formel noch nicht zu. Redner hat sich bemiiht, die
Zahl k, das heillt die durch einen Wiirfel von 1 cm
Kantenlinge fiir 1° Temperaturunterschied durch-
geleitete Wiirmemenge in Calorien zu finden. Hierzu
bediente er sich eines Kurvenblattes, das in 4 Linien
die Innentemperatur des Cowpers und die Tempe-
raturen im Innern der Ziegel (7.50, 30.50 mm tief)
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kennzeichnet. Die Auffindung des Wertes k lieB
sich nur auf weitem Umwege erméglichen.

Herr Dr. Ho f f m a n n - Berlin berichtete iiber
die ,,Weitere Untersuchung der Segerkegel in der
Physikalisch-Technischen Reichsanstalt. Die Er-
weichungstemperaturen sind jetzt bis zu Segerkegel
35 festgelegt. Bis zu Segerkegel 20 stimmten die
tatsidchlichen Schmelzpunkte mit den angenomme-
nen Temperaturen gut iiberein. Dariiber hinaus
machten sich bedeutende Abweichungen bemerkbar.

Herr Dr. A. Zoellner- Berlin behandelte
die ,, Verdnderung der Tone bei hohen Temperaturen.*
Glasenapp hatte zuerst darauf hingewiesen,
daB die Tone bei hoher Temperatur krystallinisch
werden, doch lieBen sich diese krystallinischen Teile
bisher nicht bestimmen oder isolieren. Redner hat
sie mittels des Mikroskops an Diinnschliffen von
Porzellan und hochgebrannten Kaolinen und
Tonen nidher charakterisiert, mittels FluBsiure
herausgel6st und chemisch als Sillimanit, Al,SiOg,
festgestellt. Man sieht, daB die Tonsubstanz sich
bei hohen Temperaturen in ein kieselsiurereiches,
glasiges Silicat und ein tonerdereiches krystalli-
siertes Silicat (Sillimanit) spaltet. Dies geschieht
etwa vom Segerkegel 10 an.

Herr Dr. St oermer - Berlin behandelte das
,» Verhalten der Bindetone, Es gibt viele Tone, die
Schamottemischungen gut formbar machen und
ihnen eine gute Trockenfestigkeit geben, nach dem
Brennen aber keinen richtigen Zusammenhalt mehr
haben. Die Bindetone miissen daher stindig ge-
priift werden. Die von dem Redner vorgenommenen
Versuche haben gezeigt, daBl zwischen der Dehnungs-
fahigkeit der Tone und der Festigkeit der ent-
sprechenden Schamottemischungen keine Be-
ziehungen bestehen. Einige friih sinternde plastische
Tone gaben wenig feste Stiicke im Vergleich zu
gewissen kaolinartigen Tonen.

Herr Dr. Keppeler- Hannover wies zum
Schlusse auf das von ihm ausgearbeitete Verfahren
hin, jeden Ton gieBfihig zu machen. Redner hatte
die Beobachtung gemacht, daBl die humusreichen
Tone im allgemeinen besonders leicht gieBbar sind.

[K. 549.]

Deutscher Verein fiir Ton-, Zement- und
Kalkindustrie E. V.,

Den Vorsitz der am 4.—6./3. in Berlin statt-
gehabten 45. Hauptversammlung fiihrte der stell-
vertretende Vorsitzende des Vereins, Herr Dir.
Sander. Aus den geschiftlichen Verhandlungen
ist hervorzuheben, da8 am 17./4. bis 2./5. ein
Ausflug nach London, zum Studium der dortigen
Bauausstellung, und zwischen dem 22. und 30./6.
der Sommerausflug nach Budapest stattfinden soll.

Herr Dr. Moeller - Berlin sprach iiber den
Antrag auf ,, Fortsetzung der Arbesten auf Unschid-
lichmachung des Kalkes im Ton.“ Er legte ein Ar-
beitsprogramm vor, und der Verein setzte his zu
3000 M zur Vornahme weiterer Arbeiten aus. Alle
{ibrigen Vortriige waren rein fachlicher Art. [K. 548.]

Von den iibrigen Vortrigen ist noch hervor-
zuheben der ven Baumeister Kistner - Lehe
iiber die ,,Herstellung wvon Trockenmdrtel, Bild-
hauerarbeiten an Kalksandsteinhauten, Pulzen und
Férben von Kalksandsteinen.“ Der Trockenmortel
findet jetzt immer mehr und mehr Verwendung da

er ein Entmischen bei der Beforderung oder beim
Lagern unméglich macht. Eine gute Haftfestigkeit
des Mortels am Stein ist nur zu erreichen, wenn der
Stein richtig genaflt wird. Redner berichtete weiter
iber das Firben von Kalksandsteinen mit Eisen-
und Kupfervitriol, entsprechend dem Vorschlage
vén Glasenapp in Riga. [K. 547.]

Basler Naturforschende Gesellsehaft.
Bericht iiber die Sitzung vom 10./3. 1909.

Herr Dr. Hans Kreis, Professor der Uni-
versitdt und Kantonschemiker, hielt einen Vortrag
iiber: ,,Mitteslungen aus der lebensmittelchemischen
Praxis.*

Der Herr Vortr. sprach zuerst iiber:

I. Die Bekdimpfung des Milch-
schmutzes.

Das Auftreten des Milchschmutzes ist eine Folge
der unreinlichen Behandlung, die der Milch an
manchen Orten widerfihrt. Meistens wird durch
eine allerdings ungeniigende Filtration der Milch
durch sogen. ,,Seihtiicher* das Wesentlichste an
Futterstaub, Mist, Haaren usw. entfernt. In mo-
dernen, besser eingerichteten Stillen ist die Milch
auch ohne Filtration schon fast schmutzfrei. Da es
mit den #lteren technischen Hilfsmitteln unmdéglich
war, eine absolute Reinigung der Milch zu erzielen,
verzichteten auch unsere amtlichen Verordnungen
wegen praktischer Unmoglichkeit auf das Postulat
einer absoluten Schmutzfreiheit der Milch des
Handels. Eine Besserung brachte fiir kleine Ver-
hiiltnisse die Einfithrung der Wattefilter, fiir Grofi-
betriebe die Anwendung der Reinigungszentrifugen
ohne Entrahmung. Die am 1. Juli d. J. in Kraft
tretende eidgendssische Lebensmittelverordnung
verlangt nun, daB die Milch rein gehalten werden
muB, und daB deutlich schmutzige Milch vom
Handel auszuschlieGen ist. — Bei der Milchkontrolle
finden vorwiegend folgénde Methoden und Apparate
Verwendung: Nach Prof. R e nk in Halle wird die
in einer Flasche sich befindende Milch durch Wasser
verdringt und der zuriickbleibende Schmutz ge-
wogen, withrend nach Dr. Gerber die Wigung
durch eine einfache Volummessung des Milch-
schmutzes vorteilhaft ersetzt wird. Die Anwendung
von Wattefiltern nach Fliegel und Bern-
stein gestattet eine rasche, vergleichsweise Be-
stimmung des Milchschmutzes. Durch Vergleichung
der auf Tabellen nebeneinander gelegten Schmutz-
proben hat der Herr Vortr. praktisch brauchbare
Resultate erzielt; durch das energische Vorgehen der
Gerichtsbehdrden gegen die Verkéufer von unreiner
Milch haben sich die Verhiltnisse in bezug auf die
Reinlichkeit der Handelsmilch in Basel im letzten
Jahr ganz hedeutend gebessert.

II. Uber ein sogen. Olivendl

In den Seidenfirbereien wird eine schwach
alkalische Emulsion von Olivensl angewendet, um
der Seide einen weichen Griff zu geben. Durch Ver-
wendung eines unrichtig benannten Ols wurde in
einer Fiirberei ein Posten Seide verdorben. Gemif
der Untersuchung war dieses sogen. Olivendl mit
Rosmarindl denaturiert, enthielt ca. 79 freie Fett-
giure und gab keine Farbenreaktion. Der Herr
Vortr vermutete auf Grund vergleichender Be-
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obachtungen iiber die Refraktionszahl, das spez.
Gew,, die Acetylzahl, die Jodzahl, die Viscositit,
am ehesten eine ricinuslhaltige Mischung; der
Handler dagegen bezeichnete auf Befragen das Ol
als Javaolivendl. Nach Literaturangaben stammt
jedoch dieses Ol aus den Samen einer Sterculiaart
und hat mit dem Ol aus den Olivenfriichten nichts
gemein. Ricinusdl ist aktiv, Sterculiadl dagegen
inaktiv. Das Corpus delicti war auch inaktiv und
hatte ungefdlir die Zusammensetzung, welche
Wedemeyer (Z. Unters. Nahr.- u. Genufim. 12,
210 [1906]) angibt; es lieferte ebenfalls wie das
Sterculiadl beim Erhitzen eine gummiartige Masse,
d. h. die beiden Ole waren identisch.

III. Untersuchungen {ber Butter
mit abnormer Zusammensetzung.

Durch Ermittlungder Reichert-Meifii-
schen Zahl 1i6t sich die Echtheit der Butter bestim-
men, da minderwertige Surrogate wie Margarine
und Cocosfett gegen die Zahl 25—28 bei unver-
filschter Butter viel geringere Werte aufweisen. Der
Herr Vortr. hatte schon friiher, in den neunziger
Jahren, bei unzweifelhaft reiner Butter fiir die
Reichert-Meillsche Zahl Werte von 18—21
gefunden, ohne fiir diese extrem niederen Zahlen
einen bestimmten Grund angeben zu kénnen; denn
alle diese Butterproben aus Graubiinden und aus
Basel-Stadt waren nachweislich echt, Im Jahre
1908 wurden in dieser Richtung drei weitere Be-
obachtungen gemacht, und zwar mit Butter aus
dem Kanton Basel-Land im April, aus dem Kanton
Glarus im Juni und aus dem Kanton Bern im
November. Die jeweilige Fiitterung bestand im
ersten Falle aus Heu und Malzabfillen, im zweiten
aus Alpweide, im dritten endlich konnte sie nicht
crmittelt werden, da hier die Milch von etwa zwdlf
verschiedenen Lieferanten herkam; darum konnten
auch nur bei den beiden ersten Untersuchungen
Stallproben crhoben werden. Die Resultate der
Untersuchungen waren folgende:

T. Basclland IT. Glarus

Y b (Stallprobe) a h (Stallprobe)
Refraktionszahl 45,9 46,0 46,0 46,0
Spez. Gew. 0,8655 0,8655 0,8655 0,8655
R.-M.-Zahl 20,5 20,7 234 227
Polenskezahl 1,1 1,4 1,2 1,0

Die Ubereinstimmung der Werte zeigt deutlich, da8
es sich nicht um Filschungen handeln kann. — Im
AnschluB an diese Versuche kam der Herr Vortir.
auf die optische Untersuchung der Butter zu
sprechen. Siile Butter ist eine erstarrte Kmulsion
von Milch und Milchfett; sie erscheint unter dem
Mikroskop wie die Milch in Form von kleinen run-
den Tropfchen. Aber wihrend bei der Milch das
Wasser unsichtbar ist, und das Fett sichtbar, so ist
umgekehrt bei der Butter das Fett unsichtbar und
nur das Wasser sichtbar. Frische ungeschmolzene
Butter zeigt keine Krystalle; dagegen haben alle
anderen Fette, die bei einer Filschung der Butter
in Betracht kommen konnen, krystallinische Struk-
tur, da sie vor der Benutzung wenigstens einmal
geschmolzen sind. Dieser Umstand wird zur Unter-
suchung der Butter benutzt. Der Herr Vortr, ver-
wendet ein Polarisationsmikroskop mit gekreuzten
Nicols: Margarine hellt das Gesichtsfeld auf, wih-
rend es bei reiner Butter dunkel bleibt. Dieses Ver-

fahren wurde schon im Jahre 1874 von Camp-
bell Br o w nin England in der Praxis angewendet;
aber es geriet allmihlich wieder in Vergessenheit.
In neuester Zeit kam die Methode wieder auf bei der
Untersuchung der sogen. renovierten Butter. Gegen
die Brauchbarkeit dieser Methode spricht die Tat-
sache, daB auch reine Butter manchmal krystallini-
sches Qefiige zeigen kann. Den Grund dafiir sielit
Prof. Kreis nicht in einem vermeintlichen ober-
flichlichen Schmelzen und Wiedererstarren, sondern,
wie er sich an einem Beispiel iiberzeugen konnte, im
Ranzigwerden der Butter, also im Abspalten freier
Fettsiure, Diese Fettsiuren bilden wieder Kry-
stalle. Es kann also unter Umstéinden alte Butter
mit Margarine verwechselt werden. Darum emp-
fiehlt sich die optische Untersuchungsmethode nur
fiir ganz geiibte Praktiker. Das optische Verhalten
von Butter mit geringen Margarinezusitzen (5—10%)
ist noch unbekannt, d. h. man wei8 nicht, ob so
geringe Zusitze durch das Mikroskop noch sicher
erkannt werden konnen; durch die chemische Ana-
lyse ist dies bekanntlich auch nicht immer mdoglich.
Das Urteil iiber die mikroskopische Methode
l1aBt sich etwa so zusammenfassen: Erweist sich eine
Butter als ganz krystallfrei, so wird man auch durch
die chemische Untersuchung kaum eine Verfilschung
nachweisen konnen. Sind nur wenige Krystalle vor-
handen, so wird auf die Verwendung des mikro-
skopischen Befundes fiir die Beurteilung meist ver-
zichtet werden miissen. Zur raschen Unterscheidung
von Margarine und Butter ist das Yerfahren vor-
ziiglich geeignet. [K. 512]
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